Холодные блюда и закуски
Время приготовления 15 минут

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	250/50
	650
	Мясное ассорти  (мясо шпигованное, рулет из курицы, мясо кабана, соус-майонез тар-тар)
	350
	00

	90/20/15
	317
	Ассорти рыбное 

(семга, форель, палтус, лимон)
	320
	00

	120
	503
	Крабовые палочки в кляре
	130
	00

	150/75/30
	132
	Сельдь с отв. карт. (сельдь, картофель, лук)
	150
	00

	250
	300
	Домашние соления (огурцы, помидоры, квашеная капуста)
	200
	00

	100/30
	910
	Сало соленое, домашнее с луком
	100
	00

	100/20
	98
	Креветки к пиву 

( креветки в панцире, лимон)
	150
	00

	2 шт.
	76
	Креветки тигровые к пиву
	250
	00

	3шт.
	80
	Раки отварные к пиву
	250
	00

	40/20
	164
	Бутерброд с красной икрой
	180
	00

	30/10/20
	164
	Бутерброд с красной рыбой
	130
	00

	30/20/20/10
	337
	Бутерброд с сыром и колбасой
	80
	00

	70
	262
	Горячий бутерброд
	90
	00

	25
	53
	Тарталетка с черной икрой
	500
	00

	2 шт.
	126
	Яйцо домашнее
	100
	00

	100
	313
	Грибы маринованные с луком
	80
	00

	50
	125
	Икра красная
	300
	00

	100
	292
	Сметана домашняя
	60
	00

	30/10
	45
	Лимон с сахаром
	30
	00

	          120
	285
	Яйцо под майонезом
	90
	00

	100/30/20
	700
	Творог со сметаной и сахаром
	120
	00

	75/30
	135
	Язык отварной с хреном
	200
	00

	410
	1119
	Сырная тарелка

(сыр, мед, виноград, орехи грецкие, кешью, миндаль)
	450
	00


Первые горячие, холодные блюда

Время приготовления 15 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	360
	120
	Солянка мясная

(колбаса п/к, вар.язык, вар.колбаса, грибы марин., оливки)
	200
	00

	500/10
	611
	Пельмени с бульоном, майонезом, зеленью

(свинина)
	160
	00

	500/25
	377
	Суп – лапша домашняя

(свинина)
	150
	00

	300
	450
	Суп-крем из шампиньонов
	160
	00

	300/20/30
	227
	Куриный бульон с ржаными хлебцами

(куриное филе, зелень)
	110
	00

	300
	384
	Уха наваристая по- Дербовежски
	300
	00

	300
	443
	Щи боярские в горшочке
	150
	00

	300
	402
	Суп  « Желтое море»

(судак,сыр сливочный)
	200
	00

	300/5
	400
	Суп –лапша молочный
	100
	00

	300
	535
	Щи зелёные с мясом
	110
	00

	300
	414
	Окрошка домашняя на кефире
	70
	00

	300
	349
	Свекольник 
	70
	00


Вторые мясные блюда
Время приготовления 20 минут

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	150
	480
	Стейк на косточке (свинина)
	260
	00

	160
	461
	Мясо запеченное «По-западнодвински»  (свинина, грибы, кедровые орешки, чеснок, майонез)
	280
	00

	200/20/10
	879
	Пельмени с майонезом
	150
	00

	140
	350
	Котлета «Охотничьи дары» 

(мясо кабана)
	200
	00

	120


	327
	Медальоны из говядины с соусом

(мраморное мясо)
	500


	00

	240
	740
	Мясо «Атаман» (мясо свинины ,соус ткемали,майонез,сыр)
	280
	00

	230
	825
	Мясо Кордон-Блю(мясо свинины, фаршированное ветчиной и сыром)
	250
	00

	230
	1152
	Мясо Ласточкино гнездо (фарш,яйцо,рис,жарен.грибы,маслины)
	230
	00

	130/70
	781
	Буженина запеченная в соусе 
	280
	00

	300
	636
	Мясо изумительное(филе куриное в нежном соусе,яблоко)
	230
	00

	400
	637
	Жаркое по русски (картофель,морковь,сметана,грибы,мясо)
	250
	00

	150
	637
	Мясо Шедевр (филе куриное фаршированное грибами и сыром)
	270
	00

	130/80
	625
	Лангет с помидорами (телятина обжаренная с помидорами)
	250
	00

	160
	625
	Бифштекс бермудский
	260
	00

	120/100
	911
	Мясо по деревенски                     (телятина с овощами)
	280
	00

	200/20
	599
	Равиолли по-итальянски
	150
	00

	150
	363
	Ребрышки молодого теленка
	280
	00

	250/130
	336
	Мясо «Пикантное»

(котлета натурал.баранина,помидоры ,перец сладкий,зелень,соус«Гранатовый» ,соус «Ткемали»)
	500
	00


Десерты и мороженое

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	150
	480
	Десерт «Рафаэлла» 

(чернослив, орехи, мёд, сметана, 

сливки, кокос. стружка)
	130
	00

	200
	480
	Салат «Фруктовое наслаждение» со сливками  (яблоки, апельсины, изюм, киви, сметана, мед, шоколад)
	130
	00

	100/20
	190
	Мороженое «Фруктовый сад»  (слив. мороженое и свеж. яблоки , киви, апельсины)
	90
	00

	100/40
	324
	Мороженое «Планета»

 с орехом и сиропом
	120
	00

	100/20
	292
	Мороженое с шоколадом
	100
	00

	100/30
	242
	Мороженое «Пингвин»

с вареньем
	100
	00

	150/30
	501
	Блинчики с мёдом
	95
	00

	150/50/20
	519
	Блинчики «Лесная прохлада» (мороженое, соус «лесная ягода»)
	110
	00

	150/30
	540
	Блинчики со сгущенным молоком
	95
	00

	150
	550
	«Воздушная сласть» (нежный творожок с вареньем, орехами и сливками)
	120
	00

	150/30
	600
	Блинчики с домашним вареньем
	95
	00

	120
	579
	Чизкейк Шоколадный
	180
	00

	120
	579
	Чизкейк Пралине
	180
	00

	120
	579
	Чизкейк Яблочный
	180
	00

	120
	579
	Чизкейк Нью Йорк
	180
	00


Коктейли  безалкогольные
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	250
	278
	Коктейль молочный

(молоко, слив. мороженое)
	80
	00

	250
	338
	Коктейль молочно- шоколадный

(мороженое, шокол. сироп, сливки)
	85
	00

	250
	347
	Коктейль «Забава» 

(молоко, малиновый сироп, кусочки ананаса, мороженое)
	90
	00

	250
	405
	Коктейль «Освежающий» 

(мороженое, сок апельсина, молоко)
	110
	00

	200
	182
	Красная шапочка

(Сок вишнёвый,мороженое пломбир)
	90
	00


Горячие блюда из грибов
Время приготовления  20 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	200
	178
	Шампиньоны жареные с луком
	150
	00

	150
	196
	Жульен грибной
	150
	00

	250
	210
	«Лесная сказка»

 (сметана, грибы шампиньоны, картофель, лук, сыр)  
	160
	00

	200
	740
	Грибное рагу (запеченные лесные грибы под сырной шапкой)
	180
	00


Горячие блюда из рыбы
Время приготовления 20 минут 

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	150/50
	132
	Семга «Царская» с икорным соусом
	320
	00

	150/50
	396
	Речная рыба жареная с луком в сметане (лещ или щука, или толстолобик, или карп)
	260
	00

	180
	480
	Карп запеченый с грибами 
	280
	00

	150/50


	670
	Судак под горчично-медовым соусом
	290
	00

	200
	430
	Осетрина жареная с гранатом
	350
	00

	420
	330
	Форель запеченая в фольге
	400
	00

	180
	870
	Семга в хрусте

(тесто слоеное ,семга филе ,креветки ,перец сладкий ,морковь, сметана, яйцо, сельдерей)
	300
	00

	150
	255
	Семга жареная
	300
	00


Горячие закуски
Время приготовления 15 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп.

	80/40/10
	223
	Яичница с беконом и зеленью
	180
	00

	200/30
	205
	Блинчики с творогом
	120
	00

	110/20
	249
	Омлет с креветками
	210
	00

	250/50
	936
	Драники домашние с фаршем
	160
	00

	200/10
	820
	Блинчики с мясом и сметаной
	180
	00

	150/20/20
	532
	Блинчики с ветчиной и сыром
	120
	00

	150/50
	514
	Блинчики с семгой
	220
	00

	150/30
	450
	Блинчатые мешочки с сюрпризом (икра)
	   280
	00

	150/30
	483
	Блинчики со сметаной
	100
	00

	150
	530
	Драчена
	130
	00

	160
	620
	Рулет из омлета (с ветчиной и сладким перцем)
	180
	00


Салаты

Время   приготовления   15 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	коп

	200
	330
	Овощное ассорти

(капуста, помидоры, огурец, перец болг., майонез, зелень) 
	180
	00

	200
	297
	Салат «Домашний погребок»

(квашеная капуста, лук, масло раст.)
	100
	00

	200
	575
	Салат «Боярский»  

(картофель,яйцо,огурец,майонез,ветчина,язык)
	160
	00

	200
	336
	Салат «Вечерний»

(креветки,яйцо,огурец,майонез,капуста)
	250
	00

	200
	383
	Салат «Языковый»

(салатная заправка,язык,редька,огурцы маринов. )
	200
	00

	200
	336
	Салат «Сердцеедка»

(крабовые палочки,грибы жареные,болгарский перец,кунжут)
	150
	00

	200
	492
	Салат « Наслаждение»

(курица,апельсин,сыр,яйцо,кедровый орех,майонез)
	180
	00

	200
	310
	Салат «Витаминка»

(капуста,яблоко,виноград,масло раст.,лимон)
	100
	00

	200
	681
	Салат «Викинг» 

(сыр,колбаса,помидоры свежие,чеснок,майонез)
	180
	00

	200
	369
	Салат «Морской прибой»

(кальмары,перец,огурцы,помидоры,оливки)
	170
	00

	200
	280
	Салат «из помидоров и лука»

(Помидоры,фундук,чеснок,масло раст.)
	110
	00

	200
	446
	Салат «Нарцисс»

(крабовые палочки,лук,сливоч.масло,сыр,яблоко,яйцо,майонез)
	180
	00

	200
	346
	Салат «Искушение»

(зелень,помидоры черри,креветки,сыр,лимон,масло раст.)
	260
	00

	200
	157
	Сельдь под шубой

(лук реп.,свекла,картофель,майонез,сельдь филе солен.,морковь,зелень свежая)
	100
	00


Фирменное  блюдо

Время  приготовления  40 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	коп

	300
	384
	Уха наваристая по-Дербовежски

(рыба речная, угорь речной, угорь г/к)
	300
	00

	160/150
	980
	Мясо от «Дербовежа»

(свинина, перец болг., перец маринов., лук, сыр тильзитер, картофель)
	350
	00

	600/10/100
	900
	Цыпленок табака с соусом
	350
	00


Заказные  блюда
Время  приготовления  3 часа

	Вес
	Ккал
	           Наименование
	Руб.
	Коп

	1 шт.
	9149
	Гусь запеченный
	4000
	00

	1 шт.
	28029
	Индейка с яблоками
	5000
	00

	1 шт.
	11647
	Утка по-деревенски
	1800
	00

	1 шт.
	21196
	Поросёнок запеченный
	6500
	00


Время приготовления 1,5 часа

	1 шт.
	3812
	Кролик запеченный

(половинка)
	900
	00

	200/200
	470
	Жаркое из мидий

(лук, помидоры свеж., огурцы свеж., чеснок, картофель, мидии, зелень)
	350
	00


Фондю

	Выход
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	2 порции
	1003
	Фондю сырное

(вино, сироп Топинг, чеснок, лимоны, сыр «Грюйер», хлеб)
	350
	00


Гарниры
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	200
	239
	Картофель жареный по-деревенски

с овощами 

(картофель, помидоры черри марин., огурцы свеж., зелень)
	80
	00

	200
	340
	Рис отварной с морковью, зелень
	60
	00

	200
	136
	Рататуй

(овощной микс из лука, морковь, перец, цв. капуста, зелень)
	110
	00

	150/25/25
	168
	Картофельное пюре с овощами

(карт. пюре, огурец свеж., зелень, помидоры черри марин.) 
	80
	00

	100/25
	231
	Картофель, жаренный с овощами (картофель, огурцы свеж., зелень, помидоры черри марин.)
	90
	00

	150/25/20
	199
	Картофель отварной с овощами (карт., зелень, огурец свеж., помидоры черри марин.)
	70
	00

	200
	340
	Картофель запеченый с огурцами и лампочкой из помидора
	120
	00


      Горячие  блюда на мангале
Время приготовления  45 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	3шт./

50
	232


	Креветки тигровые с соусом
	380
	00

	250
	1475
	Шашлык из свинины
	350
	00

	250
	84
	Овощи «гриль»

(помидоры, перец,)
	180
	00

	150/150
	530
	Осетрина, жаренная на решетке
	450
	00


Каши

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	200/25
	415
	Каша янтарная (пшено)
	80
	00

	250
	395
	Каша рисовая с яблоками
	80
	00

	250
	859
	Каша гречневая с маслом
	65
	00

	250
	669
	Каша геркулесовая с маслом
	70
	00

	200/50/15
	710
	Каша «Тропиканка» (манка, кокосовое молоко, ягоды)
	150
	00


                                                                        Соус
	Вес
	Ккал
	           Наименование
	Руб.
	Коп

	100
	37
	Соус-кетчуп
	40
	00

	100
	375
	Соус-майонез тар-тар
	40
	00

	100
	24
	Соус гранатовый 
	100
	00

	100
	10
	Хрен столовый
	50
	00

	100
	280
	Соус икорный
	200
	00

	100
	375
	Соус барбекю
	40
	00


                                                                       Паста
Время приготовления  40  минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	350
	640
	Паста под соусом «Балоньез» (макароны,лук,морковь,чеснок,помидоры,мясо,молоко,сыр,перец)
	230
	00

	350
	290
	Паста «Тоскана» с соусом из Шампиньонов
	200
	00


                Меню  постное
Первые горячие, холодные блюда

Время приготовления 15 минут
	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	300
	380
	Щи постные из квашеной капусты
	80
	00

	300
	415
	Уха наваристая по-Дербовежски


(рыба речная, угорь речной, угорь г/к)
	300
	00


Салаты

Время   приготовления   15 минут

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	200
	210
	Салат «Домашний погребок»

(квашеная капуста, лук, масло раст.)
	100
	00

	200
	311
	Овощное ассорти с оливковым маслом

(капуста, помидоры, огурец, перец болг., оливковое масло, зелень)
	180
	00

	200
	520
	Салат «Нептун»

(огурцы, помидоры, лук, кальмары, мидии, салатная заправка)
	170
	00

	200
	295
	Салат «Западный» 

(капуста, морковь, апельсин, орехи)
	  150
	00

	100
	313
	Грибы маринованные, с луком
	90
	00

	200
	220
	Винегрет овощной
	90
	00


Вторые блюда

Время приготовления 20 минут

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	200/75
	405
	Картофель жареный по-домашнему с грибами
	170
	00

	150/50
	291
	Каша гречневая с грибами
	130
	00

	200
	178
	Шампиньоны жареные с луком
	140
	00

	420
	330
	Форель, запеченная в фольге
	400
	00


               Меню  постное

Десерты

	Вес
	Ккал
	Наименование
	Руб.
	Коп

	100
	520
	Варенье домашнее 

(смородина, малина, брусника)
	60
	00

	100
	400
	Мед
	50
	00

	150
	396
	Фруктовый салат с медом и орехами
	150
	00

	300/30
	403
	Яблоки, запеченные с сахаром
	150
	00


